
Menus du 31 août au 16 octobre 2026 Produits Pêche durable

Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire d'Auxi le Château Produit Local Produits Bio

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, 
AOC ou AOP ou HVE Produits Pêche durable

REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 31 août mardi 01 septembre mercredi 02 septembre jeudi 03 septembre vendredi 04 septembre lundi 28 septembre mardi 29 septembre mercredi 30 septembre jeudi 01 octobre vendredi 02 octobre

MACÉDOINE DE 
LÉGUMES SALADE VERTE MELON CRÊPE AU FROMAGE COLESLAW SOUPE AU POTIRON TOMATES VINAIGRETTE

OMELETTE BIO JAMBON BLANC VPF MEUNIÈRE DE POISSON 
MSC JAMBON BLANC VPF BURGER DE VEAU 

SAUCE TOMATE TARTE AUX FROMAGE AIGUILLETTES DE 
COLIN MSC

MACARONIS HVE FRITES RIZ BIO POTATOES AUX ÉPICES COQUILLETTES  HVE
SALADE

FONDUE DE POIREAUX

SAUCE TOMATE ÉPINARDS SALADE VERTE RIZ DE CAMARGUE 

FROMAGE  BIO

FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POMMES 
BIO COMPOTE BIO PÂTISSERIE CRÈME À LA VANILLE FRUIT DE SAISON

REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN
lundi 07 septembre mardi 08 septembre mercredi 09 septembre jeudi 10 septembre vendredi 11 septembre lundi 05 octobre mardi 06 octobre mercredi 07 octobre jeudi 08 octobre vendredi 09 octobre

TOMATES VINAIGRETTE MELON SALADE BIO CONCOMBRES FRIAND AU FROMAGE DUO DE CRUDITÉES

PÂTES HVE CORDON BLEU DE 
DINDE

POULET A LA 
TUNISIENNE

PAIN BAGNAT  AU THON 

SAUTÉ DE PORC AU 
MAROILLES AOP

TOMATE FARCIE AU 
BOEUF

BOULETTES 
VÉGÉTALES AU 

BASILIC
POISSON PANÉ MSC

À L'ÉGRENE DE POIS BIO
PURÉE PETIT POIS 

CAROTTES
SEMOULE HVE  

LÉGUMES DU SOLEIL

PURÉE DE POTIRON
RIZ BIO

SEMOULE HVE POMMES DE TERRE 
VAPEUR

EMMENTAL BIO RATATOUILLE DE 
LÉGUMES BROCOLIS

VACHE PICON FROMAGE

FRUIT FRAIS YAOURT FERMIER GLACE YAOURT AROMATISÉ SALADE DE FRUITS FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE

REPAS VÉGÉTARIEN REPAS VÉGÉTARIEN REPAS D'HALLOWEEN
lundi 14 septembre mardi 15 septembre mercredi 16 septembre jeudi 17 septembre vendredi 18 septembre lundi 12 octobre mardi 13 octobre mercredi 14 octobre jeudi 15 octobre vendredi 16 octobre
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SALADE BIO CONCOMBRES CAROTTES RÂPÉES BIO POTAGE DE COURGE BETTERAVES ROUGES
CHAUDRON DE LA 

SORCIÈRE (POTAGE DE 
CITROUILLE)

MOUSSE DE FOIE

PIZZA FROMAGÈRE 

SAUTÉ DE VOLAILLE PÂTES HVE FAÇON 
CARBONARA

BEIGNET DE POISSON 
MSC

OEUF DUR À LA 
BÉCHAMEL

GRATIN DE PÂTES HVE À 
LA STRASBOURGEOISE

BURGER 
D'HALLOWEEN 
SANGUINOLENT

POISSON DU JOUR MSC 
SAUCE ANETH

POMMES DE TERRE 
SAUTÉES

EMMENTAL RÂPÉ BIO RIZ AUX PETITS 
LÉGUMES

POMMES DE TERRE 
FONDANTES

DOIGTS DE SORCIÈRE 
(FRITES) BROCOLIS

CAROTTES VICHY ÉPINARDS SEMOULE HVE

CAMEMBERT FROMAGE BIO

COMPOTE HVE NAPPÉ AU CARAMEL FRUIT DE SAISON FRUIT BIO COMPOTE DE FRUITS 
HVE

PÂTISSERIE 
D'HALLOWEEN SALADE D'AGRUMES

REPAS CH'TIS REPAS VÉGÉTARIEN

lundi 21 septembre mardi 22 septembre mercredi 23 septembre jeudi 24 septembre vendredi 25 septembre

BETTERAVES À LA 
POMME SAUCISSON À L'AIL VPF CÉLERIS RÉMOULADE POTAGE LÉGUMES

AIGUILLETTES DE 
POULET  AU MAROILLES 

AOP OMELETTE
SAUCISSE FUMÉE VPF PARMENTIER À 

L'ÉGRENÉ DE POIS BIO

FRITES
GRATIN DE CHOU FLEUR 

ET DE POMMES DE 
TERRE

SALADE
RATATOUILLE 

SEMOULE BIO GOUDA

FROMAGE BLANC À LA 
CASSONADE FRUIT FRAIS YAOURT FERMIER MOUSSE AU CHOCOLAT

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


