. Menus du 01 juin au 03 juillet 2026
, ‘Re&fawuﬁonscolaue ! ! Légende :

FRAMBOISE

e 2 - . .
® seE Restaurant scolaire de Auxi-Le-Chateau Produit Local £) Produits Bio
Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, . .
ﬁ' ﬁ ?f H ﬁ ﬁ AOC ou AOP ou HVE @ Produits Péche durable @
menu végétarien menu végétarien
lundi 01 juin mardi 02 juin mercredi 03 juin jeudi 04 juin vendredi 05 juin lundi 22 juin mardi 23 juin mercredi 24 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin
HARICOTS VERTS e CONCOMBRES AUX MACEDOINE DE
TOMATES VINAIGRETTE FRIAND AU FROMAGE SALADE () VINAIGRETIE CAROTTES RAPEES MAIS LEGUMES
PAUPIETTE DE VEAU . AIGUILLETTES DE | SAUCISSE DE
SAUCE FORESTIERE PANE FROMAGER OMELETTE (3] OMELETTE (2 COLIN MSC Q@ TOULOUSE [
MACARONIS A LA
RIZ (5.0} SEMOULE 5.0 WRAP AU THON FRITES 4] BOLOGNAISE RIZ IGP e .
GRATIN DAUPHINOIS PUREE DE POMMES DE
TERRE
CAROTTES (Bio) RATATOUILLE SALADE () CAROTTES (B:o)
EMMENTAL RAPE FROMAGE
CREMEALAVANILLE )  FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POMMES (' TRANCHE NAPOLITAINE FLAN AU CHOCOLAT COMPOTE FRUIT DE SAISON
égéto menu végétarien
di 08 ardi 09 di 10 d dred lundi 29 juin mardi 30 juin mercredi 01 juillet jeudi 02 juillet vendredi 03 juillet
BETTERAVES ROUGE ()| SALADE DU SHERIF SALADE () TABOULE DUO DE CRUDITES ) MELON BETTERAVES D
NOISETTE DE VEAU AU AMERICAIN SAUCISSE OEUF DURE PATES HVE @ POISSON PANE MSC FICELLE PICARDE
PAPRIKA
TORTIS HVE @ PIZZA ROYALE AUX 3 FROMAGES SEMOULE HVE PAIN BAGNAT
FRITES (2] MACEDOINE ET TOMATE SALADE ()
. RATATOUILLE DE
AUX LEGUMES LEGUMES CHIPS
FROMAGE
SALADE DE FRUITS T e AT VAOURT FERMIERA )  NAPPEAUCARAMEL ) PECHE AU SIROP YAOURT AROMATISE SALADE DE FRUITS
REPAS DES ILES Egéto
ACCRA DE MORUE CONCOMBRES A LA SALADE MOUSSE DE FOIE
MENTHE
CARI DE POULET COUSCOUS
PARMENTIER A (@) SALADE DE PATES HVE
# L'EGRENE DE POIS AU SURIMI
RIZ SAFRANE (9 SEMOULE HVE o
A midi, on s'envole vers
FROMAGE z% tles
LT T A
ILE FLOTTANTE ER—— YAOURT FERMIER ALA FRUIT DE SAISON




