quantensdre - MenUs du 05 janvier au 13 février 2026

Légende :
L
® - Produit Local ) Produits Bio @
Restaurant scolaire d'Auxi le Chateau API1 913 Label Rouge, Bleu Blanc o
Coeur. AOC ou AOP ou HVE @ Produits Péche durable @
égétarie Epiphanie égétarie Repas Savoyard
di 05 janvie ardi 06 janvie ercredi 07 janvie vendredi 09 janvier di 26 janvie ard anvie ercredi 28 janvie jeudi 29 janvier endredi 30 ja
FRIAND AU FROMAGE VELOUTE DE POTIRON  £) CAROTTESRAPEES £3)  POTAGE TOMATE FEUILLETE HOT DOG SALADE COLESLAW ) BETTERAVESAX @
TARTIFLETTE
SAVOYARDE
BOULETTES DE VIANDE CHILI SIN CARNE (POIS SAUTE DE PORC A LA 2 FILETDE MERLUMSC (| | BOULETTES AU BOEUF OMELETTE o GRAl;I'IIQEEI)Qi -S-ElOD'\IIE ALA
HACHE BIO) MOUTARDE . SAUCE CITRON b SAUCE ORIENTALE ‘ EGUMES
COQUILLETTES HVE @ RIZ PILAF (Bio) POMMESDETERRE £)  SEMOULEHVE (%) SEMOULE D MACARONIS D SALADE £) RIZ 1GP DE CAMARGUE (%)
PETITS POIS AUX POIREAUX A LA DUO CAROTTES NAVETS A LA CONCASSEE DE
OIGNONS HARICOTS VERTS () BECHAMEL GLACES TOMATE
YAOURT FERMIER A LA | FROMAGE BLANC AUX YAOURT FERMIER
FROMAGE BIO @ SALADE DE FRUITS GALETTE DES ROIS POIRE FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT @ MYRTILLES NATURE SUCRE. &
a d e ard a e ercred 4 |1a g eud - g endred b |a e dl 02 fevrie ardi 03 tevrie ercredi 04 fevrie eudi 05 fevrie endredi 06
. BETTERAVES ROUGES VELOUTE DE CHOU A ADE . .  TERRINE DE
POTAGE LEGUMES  £) VINAIGRETTE FLEUR SAUCISSON A L'AIL VPF CAROTTES RAPEES (1) CELERI REMOULADE ) CAMPAGNE
BLANQUETTE DE
VOLAILLE AUX PETITS PATES ALA COLIN MSC AUX PETITS CARBONNADE _ .
OIGNONS ET AUX OMELETTE o BOLOGNAISE ® LEGUMES @ FLAMANDE (2 QUICHE AU FROMAGE POISSON PANE MSC (2
CHAMPIGNONS
RIZ IGP DE CAMARGUE (%) FRITES (3] EMMENTALRAPE (1 POTATOES AUX EPICES FRITES () A e DE PO e e
SALADE ()] SALADE () GRATIN DE BROCOLIS
FROMAGE BLANC AU .
FRUITDE SAISON () SPECULOS SALADE D'AGRUMES FROMAGE COMPOTE DE POMMES (19 ILE FLOTTANTE FRUITDE SAISON )
di 19 janvie ardi 20 janvie ercred anvie eud anvie endred anvie lundi 09 février mardi 10 février mercredi 11 février jeudi 12 février vendredi 13 février
. CREPE AUX POTAGE D'ENDIVES ET . . MACEDOINE DE MELI MELO DE
VELOUTE DE COURGES ) //AUIPIGNONS OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES CAROTTES RAPEES (1) POTAGE AUX LEGUMES &) L EGUMES CRUDITES £
AIGUILLETTES DE . . ;
. SAUCISSE FUMEE VPF MEUNIERE DE POISSON SPAGHETTIS A
PENNES @ POULET AXONlIDAROILLES @ SG @ FILET DE PORC £)  FLAMMEKUECHE LEGRENNE VEGETAL CROQUE MONSIEUR
POMMES DE TERRE POMMES DE TERRE
AUX TROIS FROMAGES SAUTEES CHOU DE BRUXELLES RIZ 5.0 FONDANTES £) SALADEVERTE  £) SALADE BICOLORE ~ £3)
HARICOTS VERTS A L'AIL PUREE EPINARDS A LA CREME PETIT POIS CAROTTES EMMENTALRAPE ()
YAOURT FERMIER AUX
COMPOTE DE POMMES (1)  FRUITDE SAISON (1 FRUITS DES BOIS FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS RIZ AU LAIT YAOURT BIO D GAUFRE
Ce midi, on féte le
Je vous ranpelle aue le SOJA ne doit plus étre servi en restauration collective ( éarené de soia. boulettes de soia. nuaaets de blé et soia. ) e dl‘“ d _‘rdl

/™

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



