
Menus du 03 novembre au 19 décembre 2025
Légende : 

Produits Bio

Restaurant scolaire  Auxi le Château 913 Produits Labellisés 
HVE Produit Local

Pour cette période,  l'équipe de cuisine vous propose: Produits Pêche durable

Repas végétarien REPAS À THÈME DU MOIS Repas végétarien Saveurs d'Automne
lundi 03 novembre mardi 04 novembre mercredi 05 novembre jeudi 06 novembre vendredi 07 novembre lundi 24 novembre mardi 25 novembre mercredi 26 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembre

BETTERAVES 
VINAIGRETTE POTAGE POTIRON CRÊPE AU FROMAGE SAUCISSON SALADE COLESLAW POTAGE BUTTERNUT VELOUTE D'ENDIVES BETTERAVES 

OMELETTE AUX HERBES SAUTÉ DE PORC A LA 
MOUTARDE

FILET DE MERLU MSC 
SAUCE CITRON NEMS OMELETTE CRÉPINETTE SAUCE 

CHAMPIGNONS
CROUSTIBAT DE 

POISSON

MACARONIS HVE FRITES POMMES DE TERRE 
VAPEUR BOULGOUR RIZ CANTONAIS PENNES PURÉE DE POTIRON SEMOULE HVE

A LA CARBONARA SALADE VERTE CAROTTES BRAISÉES BROCOLIS À L'AIL CHOU BRAISÉ A LA CONCASSÉE DE 
TOMATE

RATATOUILLE DE 
LÉGUMES

EMMENTAL RÂPÉ

FRUIT DE SAISON YAOURT BIO PÂTISSERIE FROMAGE GÂTEAU À LA NOIX DE 
COCO FRUIT DE SAISON POMME AU FOUR FROMAGE 

FERIE Repas végétarien Repas végétarien
lundi 10 novembre mardi 11 novembre mercredi 12 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembre lundi 01 décembre mardi 02 décembre mercredi 03 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre

SOUPE À LA TOMATE MACEDOINE DE 
LEGUMES CAROTTESRAPEES CÉLERI ROMANESCO POTAGE LÉGUMES OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES RAPEES 

POULET RÔTI TARTE AU FROMAGE POISSON PANÉ SAUCISSES AUX 
LENTILLES

POULET  SAUCE 
MAROILLES RAVIOLIS DE LÉGUMES DOS DE COLIN MSC

POMMES DE TERRE 
RISSOLÉES SALADE VERTE RIZ PILAF FRITES A LA FONDUE DE 

POIREAUX

HARICOTS VERTS ÉPINARDS CAROTTES SALADE VERTE PDT VAPEUR

FROMAGE BLANC A LA 
CONFITURE CRÈME AU CHOCOLAT COMPOTE MOUSSE AU CHOCOLAT SALADE DE FRUITS FRAIS YAOURT FERMIER CHAUSSON AUX 

POMMES

Repas végétarien Repas végétarien
lundi 17 novembre mardi 18 novembre mercredi 19 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembre lundi 08 décembre mardi 09 décembre mercredi 10 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

SALADE BICOLORE AU 
MAÏS TERRINE DE CAMPAGNE CÉLERI RÉMOULADE POTAGE DE LÉGUMES SALADE FROMAGÈRE BETTERAVES AUX 

POMMES SOUPE AUX POIREAUX PÂTÉ DE FOIE

NUGGETS SAUCE 
PIQUANTE SAUTÉ DE BOEUF RÔTI DE PORC AU THYM COQUILLETTES HVE CASSOULET CORDON BLEU DE 

DINDONNEAU 

PIZZA  QUATRES 
SAISONS  A LA 
MOZZARELLA

CURRY  DE POISSON

POTATOES  AUX EPICES AUX CAROTTES GRATIN DE CHOU FLEUR AU THON MACARONIS SALADE VERTE RIZ CAMARGUAIS

RIZ ET DE PDT POELEE DE 
COURGETTES A LA TOMATGE - PETIT POIS CAROTTES

A L'EMMENTAL

COCKTAIL DE FRUITS 
AU SIROP FRUIT DE SAISON YAOURT FERMIER FRUIT DE SAISON COMPOTE SALADE D'AGRUMES ILE FLOTTANTE FROMAGE BLANC 

Repas végétarien Repas de Noel
lundi 15 décembre mardi 16 décembre mercredi 17 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre

MACEDOINE DE 
LÉGUMES

BETTERAVES À 
L'ÉCHALOTTE

POTAGE BUTTERNUT 
PATATE DOUCE

MÉLI MÉLO DE 
CRUDITÉES

BOLOGNAISE VÉGÉTALE TARTIFLETTE 
SAVOYARDE

MIJOTÉ DINDE  AU PAIN 
D'EPICE POISON PANÉ 

PENNE HVE SALADE POMMES DUCHESSE BROCOLIS

DUO DE CAROTTES 
RÔTIES  AU MIEL SEMOULE HVE

FRUIT DE SAISON LIEGEOIS BUCHE  DE NOEL YAOURT FERMIER


