Weolaurdhion scclaire Menus du 01 Septembre au 17 Octobre 2025
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Légende :

Produit Local €3) Produits Bio @

Label Rouge, Bleu Blanc Coeur, @
AOC ou AOP ou HVE

Restaurant scolaire de Auxi le chateau

Produits Péche durable @

lundi 01 septembre mardi 02 septembre mercredi 03 septembre jeudi 04 septembre vendredi 05 septembre lundi 22 septembre mardi 23 septembre mercredi 24 septembre jeudi 25 septembre vendredi 26 septembre
MACEDOINE DE CONCOMBRES .
LEGUMES VINAIGRETTE () MELON @ COURGETTES RAPEES SOUPE DE LEGUMES ) CELERIREMOULADE ) SAUCISSON A L'AIL
OMELETTE A LA
PIPERADE DE LEGUMES TOMATE FARCIE PAIN BAGNAT AU THON BLANQUETTE DE DINDE TARTE AU FROMAGE JAMBON BLANC POISSON PANE MSC (2@
TORTIS HVE (Q FRITES () RIZ BIO D CHIPS RIZ D PUREE semouLE HvE ()
A LABOLOGNAISE VBF FROMAGE (B1o) CAROTTES @  SALADE VERTE  £) HARICOTS VERTS (1 RATngLd',\'Z'EESDE
SALADE DE FRUITS GLACE MOUSSE AU CHOCOLAT ()  YAOURT FERMIER &) ENTREMETS £) YAOURT VELOUTE CREME AU CHOCOLAT ) FRUIT FRAIS (B.o)
lundi 08 septembre mardi 09 septembre mercredi 10 septembre jeudi 11 septembre vendredi 12 septembre lundi 29 septembre mardi 30 septembre mercredi 01 octobre jeudi 02 octobre vendredi 03 octobre
MOUSSE DE FOIE BETTERAVES ROUGES ) CAROTTES RAPEES (1) POTAGE CHOUFLEUR (1| | SALADECOLESLAW €5) POTAGELEGUMES ) R s CHOUTLER
SAUTE DE POULET AUX PALETTE DE PORC A LA . SAUCISSES AUX PATES A L'EGRENE DE FiLET DE POISSON
OLIVES PROVENCALE POISSON PANE MSC (@ OIGNONS POIS BIO couscous MEUNIERE MSC
o RAVIOLIS DE LEGUMES
POELEE DE POMMES DE TERRE
COURGETTES (3] DOREES (3 COEUR DE BLE PUREE DE POTIRON ) SEMOULE @ RIZ (Bio)
seMoULEHVE (%) cHOUFLEURBRAISE (D) SALADE @  EPINARDS A LAIL LEGUMES AUX EPICES BT SA B et D
EMMENTALRAPE (@
FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE BEIGNET COMPOTE DE POMMES @I CHAggﬁﬁEQUX FRUIT DE SAISON YAOURT FERMIER  £) FROM@gﬁFﬂﬁgg ALA
d eptembre ardi 16 septembre ercred eptembre eudi 18 septembre endredi 19 septembre lundi 06 octobre mardi 07 octobre mercredi 08 octobre jeudi 09 octobre
PIZZA CONCOMBRES SALADE AUXPOMMES ) CAROTTESRAPEES (19| | SALADE FROMAGERE BETTERAVES (5:0) CAROTTES RAPEES  €3) SOUPE DES SORCIERES €)
VINAIGRETTE v Cr
N
CORDON BLEU DE GAUFRE AU MAROILLES AIGUILLETTES DE BOULETTES SAUCE A
DINDONNEAU noP FILET DE POISSON MsC €@ JAMBON POULET .
CHILIAU POIS POISSON PANE MSC ’
A ALA FONDUE DE POELEE DE TORTIS AUY EPINARDS
PATES @l FRITES ) B OIREAUX FRITES £) COURGETTES A LHUILE @ N
D'OLIVE ET A1A TOMATE
CONCASSEE DE = &
RIZ (5.0} TOMATE SEMOULE 5.0 SEMOULE (@ BROCOLIS %&
PDT VAPEUR (2] PAN/CA\“ DES
TENEBRES
FROMAGE BLANC A LA YAOURT AU SUCRE DE .
FRUIT D GLACE CASSONADE YAOURT FERMIER @ COMPOTE DE POMMES (%) CANNE FLAN NAPPE CARAMEL @ AVEC ANIMATRICE
CELERIROMANESCO ) POTAGELEGUMES ) e SALADE CROQUANTE
Ce midi, on part chez les '
SAUCISSE FUMEE PATES D - TEVGIL: OMELETTE
O BR O
PUREE A LA CARBONARA : POTATOES
PETITS POIS CAROTTES 0 SALADE CROQUANTE
FROMAGE RAPE
LIEGEOIS () FRUIT FRAIS AR SALE YAOURT FERMIER  €3)

n||‘
2

K

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



