
Menus du 02 Septembre au 18 Octobre 2024 En Septembre, En Octobre,
Légende : 

Restaurant scolaire de Auxi le château Produits Bio Repas végétarien

Produits Pêche durable Produit Local

Repas végétarien Repas végétarien Repas Asiatique
lundi 02 septembre mardi 03 septembre mercredi 04 septembre jeudi 05 septembre vendredi 06 septembre lundi 23 septembre mardi 24 septembre mercredi 25 septembre jeudi 26 septembre vendredi 27 septembre

Betteraves bio Tomates vinaigrette
Concombres 
vinaigrette Melon

Betteraves 
vinaigrette Salade Chinoise

Haricots verts 
vinaigrette Saucisson à l'ail

Tortis HVE à la 
bolognaise bio

Haut de cuisse de 
poulet Tomate farcie

Filet de meunière 
MSC Omelette Nem's Cordon bleu Nugget's de poisson

Pommes de terre 
sautées

Purée
Riz bio aux petits 

légumes

Frites Riz Cantonnais
Pâtes bio à la 

concassée de tomate

Semoule bio

Salade verte Salade bio Ratatouille

Compote HVE Fruit de saison Donut's Yaourt fermier Compote HVE Mousse coco Glace Yaourt bio

Repas végétarien Repas végétarien Repas végétarien
lundi 09 septembre mardi 10 septembre mercredi 11 septembre jeudi 12 septembre vendredi 13 septembre lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre

Pâté de campagne & 
cornichons

Carottes râpées bio Céleri romanesco Crêpe au fromage Pizza Oeuf dur Concombres Tomates vinaigrette

Tajine de volaille Normandin de veau
Boulettes à la tomate 

et soja
Croustibat de 
poisson MSC

Aiguillettes de 
volaille au Maroilles 

AOP

Hachis Parmentier 
bio

Carbonade flamande 
VBF Poisson pané MSC

Semoule bio Frites Coquillettes bio Pommes de terre 
vapeur

Torsades bio Frites Riz IGP

Salade Piperade Tomate Provençale Brunoise de légumes Salade mêlée Brocolis bio

Fromage bio

Glace Crème dessert Yaourt fermier Fruit Beignet aux pommes Liegeois vanille ou 
chocolat

Yaourt fermier aux 
fruits rouges

Repas végétarien Repas végétarien FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 16 septembre mardi 17 septembre mercredi 18 septembre jeudi 19 septembre vendredi 20 septembre lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre

Taboulé Concombres Macédoine Tomates à la 
vinaigrette

Céleri rémoulade Betteraves rouges 
bio au maïs

Carottes râpées Cervelas

Chipolatas VPF Poulet Basquaise Hachis Parmentier 
végétariens

Curry de poisson 
MSC

Cuisse de poulet 
Raviolis de légumes

Saucisse de Toulouse 
VPF

Thon à la Provençale

Purée Riz IGP Coeurs de blé Semoule bio Purée Riz IGP

Carottes bio Salade bio Poêlée de courgettes Ratatouille Salade bio Choux de Bruxelles

Fromage bio

Fruit bio Mousse au chocolat Yaourt fermier à 
l'abricot

Barre Bretonne Nappé au caramel Fruit Petit suisse

Repas végétarien FAL
SE

lundi 14 octobre mardi 15 octobre mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre

Coleslaw Potage de potiron Salade fromagère Duo de crudités bio

Viennoise de dinde Jambon blanc VPF Nuggets de blé Omelette

Riz bio Purée Frites Macaronis

Légumes du pot Ketchup Épinards

Fromage bio

Salade de fruits Compote bio Yaourt fermier à la 
poire

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


