Menus du 06 Mai au 05 Juillet 2024 Y .

. . a Légende : Repas a theme
Restaurant scolaire Auxi le chdteau [ ‘ . o N
/| N\ produts Bio. @) Repas végétarien Meun fegetanien
< f,ﬂc > 3 Produits Péche durable @ Produit Local @

Ferie Forié Fermé
lundi 06 mai vendredi 10 mai vendredi 7% juin

Macgdome de Taboulé Concombres Tomates au mais Saucisson a Tail
légumes
Sauté de ;:toulet aux P Poulet roti Animation APl Filet de colin MSC Q
champignons Spaghettis a la =
bolognaise végétale 7
A N : @ . . an 8 Purée E Barbecue Riz @
Pates a la bolognaise Printaniére de O% Cx
légumes @ A . & Epinards a la
F H t: t Ay
romage rapé aricots verts @ om béchamel @
Camembert (7 .
Glace
Glace Fruit frais Rbricots au sirop I ‘ Fruit frais D

lundi 5 mai jeud 16 mai vendsed 17 mai bl 7 juin endred 21

Concombres B?t}el:a;/ets a @ Carottes rapées @ Saucisson a lail Friand Terrine de légumes Tomates vinaigrette Melon
‘échalote
Emincés de. volaille Chipolatas Omelette @ Beignet de poisson Roti de porc Meuniere de poisson 0
au poivre sauce tartare . . Curry de volaille Msc ~
Riz @ Frites @ Pommes de terre @ Pommes de terre Boulettes végétales a Semoule

Farfalles HVE a la vapeur tiedes et la tomate E

Poélée de courgettes Salade @ concassée de tomate Brocolis Chou fleur Macaronis @ Q b@ > Riz IGP Poélée de courgettes @
N

Tomme blanche @ en salade (ﬁ’ / Carottes @
Mousse au chocolat @ Péche au sirop Yaourt:er'mler ala @ Créme a la vanille Compote HVE ‘T l ‘ Fruit frais @ Patisserie
raise

Lundi de Pentecéte - Férié p
lundi 20 mai jeudi 23 mai vendredi 2% mai lundi 2% juin mercredi 26 juin )'eudi 27 juin uendredi 28 juin

Tomates au mais Céleri rémoulade @ Quiche aux poireaux Pastéque Carottes rapées @ Concombres @ Pizza

Nuggets végé sauce
piquante Poulet au Maroilles

ROP

Batonnet au

Boeuf aux carottes @ Tomate farcie Jambon blanc
fromage

Potatoes Wrap au thon

Printaniére de @

Potatoes E Purée Riz @ Coquillettes HVE Haricots verts @ légumes

098 &8
Salade composée @ Q_ﬁ' # 0 Fromage rapé Q' )
T Il Glace Fruit Nappé caramel @ Fruit frais T ,‘

Menu \[(;/m/m " \[qjhnim Menu eco responsable ‘Repas des vacances
lundi 27 mai vendredi 3] mai lundi 07 juillet mardi 02 juillet mercredi 03 juillet jeudi 0% juillet vendredi 05 juillet

Mousse chocolat @ Yaourt fe.rmlera
l'abricot

Concombres Bettel;flé\;;sa;‘;)tiges 2 @ Oeuf dur BBC Paté de campagne Salade fromagére Melon Entrées variées
Poulet a la Pané moélleux du Omelette Chipolatas
Tunisienne fromager Salade de pates au . . .
Hachis Parmentier surimi @ Frites Semoule bio @ Plat du jour Buffet campagnard
Semoule bio @ Salade verte @ RIZI:;:"’:E:M Ratatouille
Liégeois vanille @ Patisserie Fruit frais Yaov.;rt fe;m.ier aux @ Compote @ Glace Desserts variés Smoothie aux fraises
ramboises
Mer \/duu‘m
lundi 03 juin mardi 0% juin mercredi 05 juin vendredi 07 juin z
Melon Salade fromagére @ Malcéeg:r:\; € Avocat cocktail 2 g
Chi“, con carne Jambon blanc Pizza Nuggets d.e poisson Y . |
végétarien E sauce piquante » ALA | V4
O CaNTiNE! [/
Riz Frites 0% EX Feuille de chéne Taboulé i
@ @ N @ isse-toi, WP""""
o)ty ‘ tu vas te régaler
Glace Compote de pommes @ Fromage blanc a la salade de fruits
‘ grenadine

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



