
Menus du  06 Mai au 05 Juillet 2024
En Septembre, En Octobre,

Restaurant scolaire Auxi le château

Légende : Repas à thème

Produits Bio Repas végétarien

Produits Pêche durable Produit Local

Repas végétarien Férié Férié Fermé FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 06 mai mardi 07 mai mercredi 08 mai jeudi 09 mai vendredi 10 mai lundi 10 juin mardi 11 juin mercredi 12 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

Macédoine de 
légumes

Taboulé Concombres Tomates au maïs Saucisson à l'ail

Pâtes à la bolognaise

Sauté de poulet aux 
champignons Spaghettis à la 

bolognaise végétale

Poulet rôti Animation API Filet de colin MSC

Printanière de 
légumes

Purée Barbecue Riz

Fromage râpé Haricots verts Épinards à la 
béchamel

Camembert 
Glace

Glace Fruit frais Abricots au sirop Fruit frais

FAL
SE

FAL
SE

FA
LS
E

Repas végétarien FAL
SE

FAL
SE

lundi 13 mai mardi 14 mai mercredi 15 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai lundi 17 juin mardi 18 juin mercredi 19 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

Concombres Betteraves à 
l'échalote

Carottes râpées Saucisson à l'ail Friand Terrine de légumes Tomates vinaigrette Melon

Émincés de volaille 
au poivre

Chipolatas Omelette Beignet de poisson 
sauce tartare

Rôti de porc

Boulettes végétales à 
la tomate

Curry de volaille

Meunière de poisson 
MSC

Riz Frites Farfalles HVE à la 
concassée de tomate

Pommes de terre 
vapeur

Pommes de terre 
tièdes et

Semoule

Poêlée de courgettes Salade Brocolis Chou fleur Macaronis Riz IGP Poêlée de courgettes

Tomme blanche en salade Carottes

Mousse au chocolat Pêche au sirop Yaourt fermier à la 
fraise

Crème à la vanille Compote HVE Fruit frais Pâtisserie

Lundi de Pentecôte - Férié FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 20 mai mardi 21 mai mercredi 22 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai lundi 24 juin mardi 25 juin mercredi 26 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

Tomates au maïs Céleri rémoulade Quiche aux poireaux Pastèque Carottes râpées Concombres Pizza

Bâtonnet au 
fromage Boeuf aux carottes Tomate farcie Jambon blanc

Nuggets végé sauce 
piquante Poulet au Maroilles 

AOP
Wrap au thonPotatoes

Potatoes Purée Riz Coquillettes HVE Haricots verts Printanière de 
légumes

Salade composée Fromage râpé

Glace Fruit Nappé caramel Fruit frais Mousse chocolat Yaourt  fermier à 
l'abricot

FAL
SE

FAL
SE

Menu eco responsable Repas des vacances
lundi 27 mai mardi 28 mai mercredi 29 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai lundi 01 juillet mardi 02 juillet mercredi 03 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

Concombres Betteraves rouges à 
l'échalote

Oeuf dur BBC Pâté de campagne Salade fromagère Melon Entrées variées

Poulet à la 
Tunisienne

Hachis Parmentier

Pané moêlleux du 
fromager Salade de pâtes au 

surimi

Omelette Chipolatas

Plat du jour Buffet campagnardFrites Semoule bio

Semoule bio Salade verte Riz aux petits 
légumes

Ratatouille

Liégeois vanille Pâtisserie Fruit frais Yaourt fermier aux 
framboises

Compote Glace Desserts variés Smoothie aux fraises

FAL
SE

FAL
SE

lundi 03 juin mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin

Melon Salade fromagère Macédoine de 
légumes

Avocat cocktail

Chili con carne 
végétarien Jambon blanc Pizza

Nuggets de poisson 
sauce piquante

Riz Frites Feuille de chêne Taboulé

Glace Compote de pommes Fromage blanc à la 
grenadine

Salade de fruits

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


